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PREDSTAVITEV 

Srednja šola za gostinstvo in turizem Novo mesto je bila ustanovljena 25. 10. 1961.

12. junija 2007 se je šola pripojila k javnemu vzgojno-izobraževalnemu zavodu Kmetijska šola Grm Novo mesto. Novi zavod se imenuje Grm Novo mesto – center biotehnike in turizma.

Naša šola je ena od petih organizacijskih enot zavoda.. S tem šolskim letom smo se združili z Dijaškim in študentskim domom. Imenujemo se: Srednja šola za gostinstvo in turizem z dijaškim in študentskim domom.
V šolskem letu 2025/26 je na šoli 9 oddelkov oziroma 158 dijakov. Izvajamo naslednje izobraževalne programe:

a)    srednje poklicno izobraževanje (SPI)

program GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE, poklic GASTRONOM-HOTELIR

b)  srednje strokovno izobraževanje (SSI)

     program GASTRONOMIJA IN TURIZEM, poklic GASTRONOMSKO-TURISTIČNI TEHNIK

c)  poklicno – tehniško izobraževanje (PTI)

     program GASTRONOMIJA, poklic GASTRONOMSKI TEHNIK

Poleg rednega izobraževanja v letošnjem letu razpisujemo tudi  programe izrednega izobraževanja:

a) srednje poklicno izobraževanje (SPI)

program GASTRONOMSKE in HOTELSKE STORITVE, poklic GASTRONOM HOTELIR

b) srednje strokovno izobraževanje (SSI) 

program GASTRONOMIJA IN TURIZEM, poklic GASTRONOMSKO-TURISTIČNI TEHNIK

c) poklicno-tehniško izobraževanje (PTI)

      program GASTRONOMIJA, poklic GASTRONOMSKI TEHNIK

ORGANI ZAVODA

Organi zavoda so:

· SVET ZAVODA,

· DIREKTOR ZAVODA in

· KOLEGIJ

Organi organizacijske enote šole so:

· ravnatelj,

· učiteljski zbor,

· oddelčni učiteljski zbor,

· programski učiteljski zbor,

· razrednik,

· strokovni aktivi učiteljev,

· komisija za kakovost,

· pritožbena komisija in

· svet staršev.

 RAVNATELJICA: 
 Martina Kralj, univ. dipl. inž. kmet.
POMOČNICA RAVNATELJICE: 

 Anita Beguš, univ. dipl. soc. del.

ORGANIZACIJA POUKA

Pouk poteka v glavnem v dopoldanskem času s pričetkom ob 7.50 uri (lahko tudi s preduro ob 7.00 uri) uri in se praviloma zaključi ob 14.00 uri. Med posameznimi urami so 5-minutni odmori, namenjeni pripravi na naslednjo učno uro. Med 9.25 in 9.55 je glavni odmor, namenjen šolski malici.

Praktični pouk poteka v času pouka in se praviloma začne ob 7.00 uri ter traja odvisno od števila ur, praviloma do 14.00 ure oz. skupaj največ sedem šolskih ur. Izjemoma je praktični pouk zaradi narave dela lahko organiziran v popoldanskem času ter v času pouka prostih dni. Vse takšne organizirane oblike praktičnega pouka morajo biti najavljene vnaprej.
STROKOVNI DELAVCI ŠOLE

	Zap. št.
	Strokovni delavec
	Razredništvo
	Predmet/področje

	1.
	Avsec Jože 
	4. a
	zgodovina, sociologija, družboslovje, strokovni moduli, aktivno državljanstvo

	2.
	Balkovec Veronika 
	 
	knjižničarka, slovenščina

	3.
	Beguš Anita 
	 
	pomočnica ravnateljice, svetovalna delavka, koordinacija dela s tujci, koordinatorica OIV

	4.
	Bojanc Marinka 
	 
	matematika 

	4.
	Drmaž Lavrič Darinka 
	
	kemija, biologija, naravoslovje

	5.
	Dvojmoč Andreja 
	 
	praktični pouk

	6.
	Genorio Irena
	
	informatika

	7.
	Gorše Irena 
	5. a
	angleščina, poslovno komuniciranje v angleškem jeziku

	8.
	Gril Novak Andreja 
	3. b
	strokovni moduli, praktični pouk, organizatorica praktičnega pouka 

	9.
	Jarc Irena 
	 
	nemščina, strokovna terminologija v nemškem jeziku 

	10.
	Buršič Sršan Ruda
	1. a
	geografija, angleščina, poslovno komuniciranje v angleškem jeziku, družboslovje

	11.
	Lipej Kastrevec Alenka 
	1. b
	Strokovni moduli

	12.
	Mehle Urška 
	4.b
	Slovenščina

	13.
	Mežič Franci 
	2.b
	praktični pouk, organizator PUD-a

	14.
	Mlakar Maja 
	 
	umetnost 

	15.
	Kolenc Klemen
	 
	fizika 

	16.
	Pajer Anica 
	2. a
	strokovni moduli

	17.
	Pečarič Robert 
	
	praktični pouk 

	18.
	Ravnih Tatjana 
	 
	praktični pouk  

	19.
	Repnik Sebastjan 
	 
	strokovni moduli, praktični pouk 

	20.
	Križman Zdravka
	
	slovenščina

	21.
	Šterk Slavica 
	 
	strokovni moduli, praktični pouka

	22.
	Šuran Luciana 
	 
	italijanščina   

	23.
	Teršar Zalar Katarina 
	3.a
	športna vzgoja, vzgoja za zdravje


SVET STARŠEV

Za organizirano uresničevanje interesa staršev se v šoli oblikuje svet staršev. Svet staršev je sestavljen tako, da ima v njem vsak oddelek po enega predstavnika, ki ga starši izvolijo na roditeljskem sestanku oddelka.

Prvi sklic sveta staršev opravi ravnateljica.

Svet staršev:

predlaga nadstandardne programe,

daje soglasje k predlogu ravnatelja o nadstandardnih storitvah,

daje mnenje o predlogu razvoja šole in o letnem delovnem načrtu,

razpravlja o poročilih ravnatelja o vzgojno-izobraževalni problematiki,

obravnava pritožbe staršev v zvezi z vzgojno-izobraževalnim delom,

voli predstavnike v svet šole, opravlja druge naloge v skladu z zakonom in drugimi predpisi.
SKUPNOST DIJAKOV

Dijaki se lahko  organizirajo v skupnost dijakov. Skupnost dijakov tvorijo dijaki vseh oddelkov in skupin srednje šole. Skupnost dijakov vodi odbor skupnosti, ki ga sestavljajo predstavniki vseh oddelčnih skupnosti in je pristojen za organiziranje in vodenje sestankov skupnosti dijakov ter predstavljanje oziroma izvajanje sklepov, ki jih sprejme skupnost dijakov. Predsednika odbora izvolijo člani odbora izmed sebe.

Pristojnosti skupnosti dijakov:

· daje mnenje o kandidatih za ravnatelja šole

· daje mnenja in predloge v zvezi z VIZ delom in upravljanjem organom šole

· organizira obšolsko življenje in delo dijakov in 

· opravlja druge naloge, določene z Zakonom in drugimi predpisi ter akti šole.

Mentorica skupnosti dijakov je Ruda Buršič Sršan .

SVETOVALNA SLUŽBA

V šoli deluje svetovalna služba, ki svetuje dijakom, učiteljem in staršem, sodeluje z učitelji in vodstvom šole pri načrtovanju, spremljanju in evalvaciji razvoja šole in opravljanju vzgojno-izobraževalnega dela, opravlja tudi poklicno svetovanje oziroma svetovanje o nadaljnjem študiju dijakov.

Pri opravljanju svoje dejavnosti je svetovalna služba povezana z ustreznimi službami na Ministrstvu za šolstvo in šport in  z ostalimi službami.

Urnik dela: objavljen je na spletni strani šole in vhodu v tajništvo.
Delo svetovalne službe opravlja  Anita Beguš.
KNJIŽNICA

Knjižnica je s svojo dejavnostjo in gradivom redni del vzgojno – izobraževalnega dela. Dijake in druge uporabnike navaja na samostojno uporabo knjižnega gradiva in knjižničnih pomagal ter sodeluje z učitelji pri uvajanju novih in drugačnih metod in oblik dela.

Urnik knjižnice: objavljen je na vratih knjižnice in spletni strani šole.

Knjižnico vodi Veronika Balkovec.
UČBENIŠKI SKLAD

Izposojo učbenikov izvajamo za vse dijake šole. Dijaki plačajo le tretjino cene učbenika. Učbeniški sklad vodi knjižničarka Veronika Balkovec.
ŠOLSKA PREHRANA

Šolsko prehrano urejata Zakon o šolski prehrani in Pravila šolske prehrane. Šolska malica je od 9.25 do 9.55. Dijaki malicajo v matičnih učilnicah (model B)/šolski jedilnici, ki se nahaja v stavbi Ekonomske šole Novo mesto.

Organizatorica šolske prehrane je  Andreja Legan.
V skladu s 5. členom Pravil šolske prehrane se imenuje komisija za prehrano, katere naloga je, da daje ravnatelju mnenja in predloge o šolski prehrani. Komisija se imenuje za mandatno obdobje štirih let. Komisijo za prehrano sestavljajo:

 Andreja Legan, predstavnica zaposlenih,

 Andreja Gril Novak, predstavnica zaposlenih,

 Anica Pajer, predstavnik zaposlenih,
Uroš Šporar, predstavnik zaposlenih,
Ula Bezek, predstavnik (ca) dijakov.

Šola bo v okviru strokovnih modulov, praktičnega pouka ter projektnih dnevov vzpodbujala zdravo prehranjevanje in kulturo prehranjevanja dijakov.
ZDRAVSTVENO VARSTVO

Za dijake prvih in tretjih letnikov so organizirani sistematični  zdravstveni pregledi v Zdravstvenem domu Novo mesto, ki pripravi tudi razpored  pregledov med šolskim letom.
ORGANIZACIJA PRAKTIČNEGA POUKA

V predmetniku imajo dijaki naše šole tudi praktični pouk: KUHARSTVA,  STREŽBE in TURIZMA.

Pouk pri teh predmetih se odvija v šolskih učnih delavnicah  in tudi  v prostorih MIC-a (Medpodjetniški izobraževalni center) ali v prostorih podjetij, s katerimi ima šola sklenjene pogodbe v ta namen.

Pri praktičnem  pouku morajo  imeti dijaki delovno zaščitno uniformo. Delovna obleka v posameznih izobraževalnih programih s področja gostinstva in turizma je natančneje opredeljena v Pravilniku o obveznostih dijakov pri praktičnem pouku in praktičnem usposabljanju z delom. 
Za organizacijo praktičnega pouka je zadolžena Andreja Gril Novak.
DELOVNA PRAKSA OZ. PRAKTIČNO USPOSABLJANJE Z DELOM (PUD)

Praktično usposabljanje z delom (v nadaljevanju PUD) je sestavni del učnega procesa. Z opravljanjem PUD-a, dijaki  praktično preverijo v šoli pridobljeno znanje, se neposredno seznanijo z organizacijo, vsebino in tehniko dela. PUD poteka po vnaprej določenem razporedu, lahko tudi v času počitnic.

 PUD se izvaja v šolskih delavnicah in delavnicah MIC-a, lahko pa se opravlja tudi pri zasebnikih ali v podjetjih, če je bila med njimi in šolo sklenjena pogodba. Dijaki, ki imajo z delodajalci sklenjeno individualno pogodbo, PUD v celoti opravljajo pri delodajalcu. Za eno uro PUD-a se šteje 60 minut.

PUD opravljajo dijaki 1. a,1. b, 2. a,2. b, 3. a, 3 .b, 4. b in 5. a oddelka.

Glavni smotri pri opravljanju PUD-a so naslednji:

· dijaki z aktivnim vključevanjem v delovni proces spoznavajo dela, organizacijo dela in položaj delavcev v podjetju,

· dijaki spoznavajo dela in naloge svojega poklicnega področja ter v njih neposredno sodelujejo, 

· dijaki razvijajo vztrajnost, natančnost in smisel za kreativno uporabo znanja,

· dijaki si oblikujejo ustvarjalen odnos do dela in se usposabljajo za spremljanje in uporabo najnovejših dosežkov v stroki.

Organizator praktičnega usposabljanja je Robert Pečarič.

 ČASOVNA RAZPOREDITEV PRAKTIČNEGA USPOSABLJANJA Z DELOM PO ODDELKIH ZA ŠOLSKO LETO 2025/26
	Program 
	Oddelek 
	Št. ur 
	Termin 

	Gastronomija in turizem 
	1. a
	76
	4. 5. do 15. 5. 2026

	Gastronomske in hotelske storitve 
	1. b
	190
	18.5. do 19.6.2026

	Gastronomija in turizem 
	2. a
	76
	2. 3. do 13. 3. 2026

	Gastronomske in hotelske storitve 
	2. b
	190
	23. 3. do 24. 4. 2026

	Gastronomija in turizem 
	3. a
	114
	25. 5. do 12. 6. 2026

	Gastronomske in hotelske storitve 
	3. b
	722
	2. 9. 2025 do 16. 1. 2026

	Gastronomija 
	4. b
	38
	MIC (med letom)

	Gastronomija 
	5. a
	38
	MIC (med letom)

	
	
	
	


STIKI MED ŠOLO IN STARŠI

Za uspešno delo dijakov je zelo pomembno sodelovanje šole s starši. Na šoli razvijamo različne oblike sodelovanja s starši.

Na šoli želimo, da starši redno obiskujete roditeljske sestanke in govorilne ure. Roditeljska sestanka bosta v mesecu septembru 2025 ter po koncu prvega ocenjevalnega obdobja (januarja 2026). 

Govorilne ure bodo potekale vsako prvi delovni ponedeljek v mesecu novembru, decembru, marcu, aprilu in maju, praviloma med 16.00 in 17.00 uro. Za druge termine popoldanskih govorilnih ur ter dopoldanske termine se starši lahko dogovorijo z razrednikom.

Na pogovor s posameznim učiteljem lahko pridete tudi v času dopoldanskih govorilnih ur, dan in ura bosta objavljena na šolskih spletnih straneh. Starši bodo lahko informacije o ocenah in izostankih dijakov dobili tudi preko e-Asistenta.

S posameznim učiteljem lahko starši vzpostavijo stik tudi po elektronski pošti. Elektronski naslovi strokovnih delavcev so objavljeni na spletni strani šole.

RODITELJSKI SESTANKI 

1. roditeljski sestanek

Četrtek, 18. 9. 2025 za vse letnike

2. roditeljski sestanek

Četrtek, 22. 1. 2026 za vse letnike 

GOVORILNE URE

Vsak prvi delovni ponedeljek v novembru, decembru, aprilu in maju med 16.00 in 17.00. 

Decembra in maja bodo možne popoldanske govorilne ure z vsemi učitelji učiteljskega zbora.

GOVORILNE URE V DOPOLDANSKEM ČASU 

Razpored dopoldanskih govorilnih ur bo objavljen na spletni strani šole. Termini se spreminjajo ob spremembah urnika.
ŠOLSKI ZVONEC - TRAJANJE UČNIH UR

	Predura                       7.00
	7.45

	1. ura                          7.50
	8.35

	2. ura                          8.40
	9.25

	MALICA
	

	3. ura                          9.55
	10.40

	4. ura                          10.45
	11.30

	5. ura                          11.35
	12.20

	6. ura                          12.25
	13.10

	7. ura                          13.15
	14.00

	8. ura                          14.05
	14.50

	
	

	
	

	
	

	
	


 ŠOLSKI KOLEDAR

OCENJEVALNA OBDOBJA V ŠOLSKEM LETU 2025/2026

	1. ocenjevalno obdobje
	1. 9. 2024 do 15. 1. 2026

	2. ocenjevalno obdobje


	16. 1. 2026 do 21. 5. 2026, zaključni letniki

16. 1. 2026 do 23. 6. 2026, ostali letniki


OCENJEVALNA KONFERENCA

	četrtek
	15. 1. 2026
	OCENJEVALNA KONFERENCA OB ZAKLJUČKU 1. OC. OBDOBJA

	četrtek
	21. 5. 2026
	OCENJEVALNA KONFERENCA ZA ZAKLJUČNE LETNIKE

	torek
	23. 6. 2026
	OCENJEVALNA KONFERENCA ZA NEZAKLJUČNE LETNIKE


ŠOLSKI KOLEDAR - POMEMBNEJŠI DATUMI
	ponedeljek
	1. 9.
	ZAČETEK POUKA

	ponedeljek - četrtek
	27. 10.–30. 10.
	JESENSKE POČITNICE

	sreda
	24. 12.
	PROSLAVA PRED DNEVOM SAMOSTOJNOSTI IN ENOTNOSTI

	ponedeljek - sreda
	29. 12.–31. 12.
	NOVOLETNE POČITNICE

	četrtek
	15. 1. *
	ZAKLJUČEK 1. OCENJEVALNEGA OBDOBJA

	ponedeljek - petek
	2. 2.–27. 2.
	ZIMSKI IZPITNI ROK

	petek
	6. 2.
	PROSLAVA PRED SLOVENSKIM KULTURNIM PRAZNIKOM

	petek - sobota
	13. 2–14. 2.
	INFORMATIVNA DNEVA ZA VPIS V SREDNJE ŠOLE

	ponedeljek - petek
	23. 2.–27. 2.
	ZIMSKE POČITNICE ZA UČENCE Z OBMOČJA JUGOVZHODNE SLOVENIJE (RAZEN OBČIN: RIBNICA, SODRAŽICA, LOŠKI POTOK, KOČEVJE, OSILNICA IN KOSTEL), KOROŠKE, PODRAVSKE, POMURSKE, SAVINJSKE IN POSAVSKE STATISTIČNE REGIJEZIMSKE

	torek - četrtek
	28. 4.–30. 4.
	PRVOMAJSKE POČITNICE

	četrtek
	21. 5.
	ZAKLJUČEK 2. OCENJEVALNEGA OBDOBJA ZA ZAKLJUČNE LETNIKE

	petek
	22. 5.
	ZAKLJUČEK POUKA IN RAZDELITEV SPRIČEVAL ZA ZAKLJUČNE LETNIKE

	ponedeljek - četrtek
	25. 5.–28. 5.
	PRIPRAVA NA SPLOŠNO MATURO, POKLICNO MATURO, ZAKLJUČNI IZPIT

	ponedeljek - sreda
	25. 5.–27. 5.
	IZPITNI ROKI ZA IZBOLJŠEVANJE OCENE ZA ZAKLJUČNE LETNIKE (predmetni izpiti)

	petek
	29. 5.
	ZAČETEK IZPITNEGA ROKA ZA OPRAVLJANJE IZPITOV V POKLICNEM IZOBRAŽEVANJU ZA ZAKLJUČNE LETNIKE (dopolnilni in popravni izpiti)

	torek
	23. 6.
	ZAKLJUČEK 2. OCENJEVALNEGA OBDOBJA ZA OSTALE LETNIKE

	sreda
	24. 6.
	PROSLAVA PRED DNEVOM DRŽAVNOSTI IN ZAKLJUČEK POUKA ZA OSTALE LETNIKE TER RAZDELITEV SPRIČEVAL

	ponedeljek
	29. 6.
	ZAČETEK SPOMLADANSKEGA IZPITNEGA ROKA

	četrtek - nedelja
	26. 6.–31. 8.
	POLETNE POČITNICE

	ponedeljek - petek
	17. 8.–25. 9.
	JESENSKI IZPITNI ROK


Termin dneva šole bo določen naknadno.

	Začetek pouka:

	1. 9. 2025

	Zaključek pouka za zaključne letnike:
	22. 5. 2026

	Zaključek pouka za ostale letnike:
	24. 6. 2026


IZPITNI ROKI

	ZIMSKI IZPITNI ROK


	2. 2. 2026 – 27. 2. 2026

	SPOMLADANSKI IZPITNI ROK


	29. 6. 2026

	JESENSKI IZPITNI ROK


	17. 8.-25. 9. 2026


IZPITNI ROKI ZA  IZPITE MED POUKOM
	Zap. št.
	Datum roka

	1.
	1. 9. - 2. 9. 2025

	2. 
	6. 10. - 10. 10. 2025

	3. 
	17. 11. - 21. 11. 2025

	4.
	2. 2. – 6.  2. 2026

	5.
	16.  3. - 20. 3. 2026

	6.  
	11. 5. – 15. 5. 2026

	7. 
	8. 6. – 12. 6. 2026


KOLEDAR OPRAVLJANJA POKLICNE MATURE

	ponedeljek
	2. 2.
	ZAČETEK POKLICNE MATURE – zimski izpitni rok

	petek
	6. 3.
	SEZNANITEV kandidatov z uspehom pri poklicni maturi na zimskem izpitnem roku

	petek
	29. 5.
	ZAČETEK SPLOŠNE in POKLICNE MATURE – spomladanski izpitni rok

	sreda
	10. 6.
	ZAČETEK OBDOBJA USTNIH IZPITOV SPLOŠNE IN POKLICNE MATURE
(rezerva 30. 5. in 6. 6.)

	sreda
	8. 7.
	SEZNANITEV kandidatov z uspehom pri poklicni maturi na spomladanskem izpitnem roku

	sobota
	22. 8.
	ZAČETEK SPLOŠNE in POKLICNE MATURE – jesenski izpitni rok

	torek
	8. 9.
	SEZNANITEV kandidatov z uspehom pri poklicni maturi na jesenskem izpitnem roku


Podrobnejši koledar opravljanja poklicne mature je objavljen na spletni strani Državnega izpitnega centra.

KOLEDAR OPRAVLJANJA ZAKLJUČNIH IZPITOV IZ SLOVENŠČINE (PISNI DEL)
	ponedeljek
	9. 2.
	slovenščina (italijanščina oz. madžarščina)

	petek
	5. 6.
	slovenščina (italijanščina oz. madžarščina)

	ponedeljek
	24. 8.
	slovenščina (italijanščina oz. madžarščina)


Datume za preostale izpite zaključnega izpita in datum seznanitve kandidatov z uspehom pri zaključnem izpitu določi šola v koledarju zaključnega izpita.

INTERESNE DEJAVNOSTI
	GASTRONOMIJA IN TURIZEM, 1. A

			
	obvezni del  – 76 ur, prosto - 20,  skupaj – 96

			
	Dejavnost

	Izvajalec

	Število ur

	Nosilec

	Čas


	Športni dan   

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	Športni dan 

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	športni dan

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	Gledališka predstava 

	Zavod NM

	4

	U. Mehle

	
	Gledališka predstava 

	Zavod NM

	4

	U. Mehle

	
	Gledališka predstava 

	Zavod NM

	4

	U. Mehle

	
	Šolska proslava

	SŠGT

	2

	Aktiv SLO

	
	Seznanitev s kult.zgod. znamenitostmi Novega mesta

	SŠGT

	6

	Aktiv DRU

	
	Metode učenja

	SŠGT

	6

	A. Beguš

	
	Ogled študijske knjižnice

	Knjižnica Mirana Jarca

	2

	A. Možina

	
	Zdravstvena vzgoja, predavanje (zdravniški pregled)

	ZD Novo mesto

	8

	A. Beguš

	
	Knjižnično-informacijska znanja

	SŠGT

	2

	V. Balkovec

	
	Strokovna ekskurzija

	SŠGT

	12

	J. Avsec

	
	Zdravstveno vzgojna delavnica

	ZD Novo mesto

	2

	A. Beguš

	
	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE, 1. B

			
	obvezni del  – 50 ur, skupaj – 50

			
	Dejavnost

	Izvajalec

	Število ur

	Nosilec

	Čas


	Športni dan  

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	Športni dan  

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	Športni dan  

	SŠGT

	8

	Aktiv ŠVZ

	
	Gledališka predstava 

	Zavod NM

	4

	U. Mehle

	
	Gledališka predstava 

	Zavod NM

	4

	U. Mehle

	
	Šolska proslava

	SŠGT

	2

	Aktiv SLO

	
	Seznanitev s kult.zgod. znamenitostmi Novega mesta Dol. Muzej, voden ogled NM

	SŠGT

	6

	Aktiv DRU

	
	Metode učenja

	SŠGT

	4

	A. Beguš

	
	Ogled študijske knjižnice (učenje)

	Knjižnica Mirana Jarca

	2

	V. Balkovec

	
	Zdravniški pregled, predavanje o zdravju

	SŠGT

	4

	A. Beguš

	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM, 2. A

obvezni del  – 73 ur, prosto - 23,  skupaj – 96

Dejavnost

Izvajalec

Število ur

Nosilec

Čas

Športni dan 

SŠGT

8

Aktiv ŠVZ

Športni dan 

SŠGT

8

Aktiv ŠVZ

Športni dan 

SŠGT

8

Aktiv ŠVZ

Naravoslovno-ekološki dan

8

Aktiv naravoslovja

Gledališka predstava 

Zavod NM
4

U. Mehle

Gledališka predstava 

Zavod NM

4

U. Mehle

Šolska proslava

SŠGT

2

Aktiv SLO

Etnološko Novo mesto

Dolenjski muzej

6

R. Buršič Sršan

Strokovna ekskurzija

SŠGT

12

A. Pajer

Spoznavanje poklicnega področja, pivovarna, vinska klet

SŠGT

8

Aktiv PRA

Zdravstveno vzgojna delavnica

ZD Novo mesto

2

A. Beguš

Ogled muzeja 

SŠGT

3

R. Buršič Sršan


	
	

	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE, 2. B
	
	
	
	
	
	
	

	obvezni del  – 50 ur, skupaj – 50
	
	
	
	
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas
	
	
	
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	
	
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	
	
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	
	
	
	

	Šolska proslava
	SŠGT
	2
	Aktiv SLO
	
	
	
	
	

	Etnološko Novo mesto
	Dolenjski muzej
	4
	R. Buršič Sršan
	
	
	
	
	

	Ogled proizvodnih obratov 
	8
	Aktiv prehrane in PRA
	
	
	
	
	


	GASTRONOMIJA IN TURIZEM, 3. A
	
	
	
	
	
	

	obvezni del  – 61 ur, skupaj – 61
	
	
	
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas
	
	
	

	Športni dan 
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	

	Športni dan 
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	
	
	

	Šolska proslava
	SŠGT
	2
	Aktiv SLO
	
	
	
	

	Zdravstvena vzgoja (predavanje, zdravniški pregled)
	ZD Novo mesto
	6
	A. Beguš
	
	
	
	

	Zdravstveno vzgojna delavnica
	ZD Novo mesto
	2
	A. Beguš
	
	
	
	

	Strokovna ekskurzija
	SŠGT
	12
	J. Avsec
	
	
	
	

	Spoznavanje poklicnega področja
	SŠGT
	7
	Aktiv PRA
	
	
	
	

	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE, 3. B
	
	
	

	obvezni del  – 30 ur, skupaj – 30
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas

	Športni dan 00
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Športni dan 
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Naravoslovno-ekološki dan
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ 
	

	Ogled proizvodnega obrata
	4
	Aktiv prehrane in PRA
	

	Knjižnično-informacijska znanja
	SŠGT
	2
	V. Balkovec
	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM, 4. A
	
	
	

	obvezni del  – 64 ur, skupaj – 64
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas

	Športni dan
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Športni dan 
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	

	Šolska proslava
	SŠGT
	2
	Aktiv SLO
	

	Razstava Dolenjski muzej
	Dolenjski muzej
	4
	R. Buršič Sršan
	

	Poklicno usmerjanje
	SŠGT
	4
	A. Beguš
	

	Strokovna ekskurzija
	SŠGT
	12
	J. Avsec
	

	Spoznavanje poklicnega področja 
	SŠGT
	8
	Aktiv PRA
	

	Knjižnično-informacijska znanja
	SŠGT
	2
	V. Balkovec
	

	GASTRONOMIJA, 4. B
	
	
	
	

	obvezni del  – 40 ur,  izbirni del  ur- 24, skupaj – 64 ur 
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Športni dan  
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	

	Šolska proslava
	SŠGT
	2
	Aktiv SLO
	

	Razstava Dolenjski muzej - etnološka zbirka
	Dolenjski muzej
	4
	R. Buršič Sršan
	

	Strokovna ekskurzija
	SŠGT
	10
	A. Pajer
	

	GASTRONOMIJA, 5. A

obvezni del  – 32 ur, skupaj – 32 ur 
	
	
	
	

	Dejavnost
	Izvajalec
	Število ur
	Nosilec
	Čas
	

	Športni dan 
	SŠGT
	8
	Aktiv ŠVZ
	
	

	Gledališka predstava
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	

	Gledališka predstava 
	Zavod NM
	4
	U. Mehle
	
	

	Šolska proslava
	SŠGT
	2
	Aktiv SLO
	
	

	Strokovna ekskurzija
	SŠGT
	10
	A. Pajer
	
	

	Poklicno usmerjanje
	SŠGT
	2
	A. Beguš
	
	

	Knjižnično-informacijska znanja
	SŠGT
	2
	V. Balkovec
	
	


PREDMETNIKI

	PROGRAM : GASTRONOMIJA IN TURIZEM (SSI)

	NAZIV STROKOVNE IZOBRAZBE: GASTRONOMSKO-TURISTIČNI TEHNIK

	
	
	
	
	
	
	

	PREDMETI
	1. letnik
	2. letnik
	3. letnik
	4. letnik
	Skupno št. ur 
	KT

	
	Ur letno
	Ur letno
	Ur letno
	Ur letno
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	A - SPLOŠNOIZOBRAŽEVALNI PREDMETI

	P1 SLOVENŠČINA
	136
	132
	99
	120
	487
	24

	P2 MATEMATIKA
	102
	99
	99
	83
	383
	19

	P3 TUJI JEZIK I.
	102
	99
	99
	117
	417
	20

	P4 TUJI JEZIK II.
	68
	66
	76
	
	210
	8

	P5 UMETNOST
	70
	
	
	
	70
	3

	P6 ZGODOVINA
	
	
	66
	39
	105
	5

	P7 GEOGRAFIJA
	
	
	66
	39
	105
	5

	P8 SOCIOLOGIJA
	
	
	
	70
	70
	3

	P9 PSIHOLOGIJA
	
	
	
	
	70
	3

	P10 FIZIKA
	70
	
	
	
	70
	3

	P11 KEMIJA
	70
	
	
	
	70
	3

	P12 BIOLOGIJA
	70
	
	
	
	70
	3

	P13 ŠPORTNA VZGOJA
	68
	99
	99
	74
	340
	14

	SKUPAJ A
	756
	495
	604
	542
	2397
	110

	B_STROKOVNI MODULI - 

	M1 OSNOVE GOSTINSTVA IN TURIZMA
	140
	
	
	
	140
	8

	M2 PODJETNIŠTVO INZAKONODAJA
	
	
	130
	
	130
	8

	M3 POSLOVNO KOMUNICIR. IN IKT
	68
	65
	
	
	133
	8

	M4 NARAVNA IN KULTURNA DEDIŠČINA
	
	
	
	134
	134
	8

	M5 PRIPRAVA REDNIH OBROKOV
	
	234
	
	
	234
	12

	M6 PRIPRAVA IZREDNIH OBROKOV 
	
	
	
	
	230
	12

	M7 STREŽBA REDNIH OBROKOV
	
	132
	
	
	132
	8

	M8 STREŽBA IZREDNIH OBROKOV  
	
	
	*130
	130
	130
	8

	M9 TURISTIČNO SPREMLJANJE IN VODENJE
	
	
	
	
	230
	12

	M10 SVETOVANJE IN PRODAJA TURISTIČNIH PROIZVODOV
	
	132
	
	
	132
	8

	M11 OBDELAVA TURISTIČNIH INFORMACIJ
	
	234
	
	
	234
	12

	M12 HOTELSKA IN RECEPTORSKA DELA
	
	
	*130
	130
	130
	8

	M16 KULINARIKA IN VINA V SLOVENIJI IN SVETU
	
	
	*50
	50
	50
	3

	M19 DOPOLNILNE DEJAVNOSTI V HOTELU
	
	
	*50
	50
	50
	3

	SKUPAJ B
	
	
	
	
	1313
	75

	C - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE V ŠOLI

	PRAKTIČNI POUK

	
	GA
	T
	GA
	T
	GA
	T
	GA
	T
	
	

	
	102
	102
	264
	233
	114
	112
	114
	112
	
	

	 
	
	
	
	
	
	

	SKUPAJ PRAKTIČNO IZOB. NA ŠOLI
	102
	264/234
	114/112
	114/112
	598
	

	Č - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE PRI DELODAJALCU

	PRAKT. USP. Z DELOM
	76
	76
	114
	
	266
	10

	D – DRUGE OBLIKE VZGOJNO-IZOBRAŽEVALNEGA DELA

	 INTERESNE DEJAVNOSTI
	96
	96
	61

(96)
	64
	317

(352)*


	13

14*

	AKTIVNO DRŽAVLJANSTVO
	
	
	35
	
	
	2

	E - ODPRTI KURIKULUM
	
	
	
	
	
	

	 
	153
	99
	277
	236
	612
	27

	SKUPNO ŠTEVILO UR POUKA (A+B+E)
	909
	594
	728
	778
	4322
	212

	SKUPNO ŠTEVILO UR PRAKTIČNEGA IZOBRAŽEVANJA (C+Č)
	178
	340/310
	228/226
	114/112
	864
	

	SKUPNO ŠTEVILO UR IZOBRAŽEVANJA NA ŠOLI (A+B+D+E)
	1005
	690
	824
	842
	4674
	226

	SKUPAJ (A+B+Č+D+E)
	1081
	776
	938
	0
	4940
	236

	POKLICNA MATURA
	
	
	
	
	
	4

	SKUPAJ KRED.TOČK
	
	
	
	
	
	240

	ŠT. TEDNOV IZOBRAŽEVANJA V ŠOLI
	34
	33
	33
	33
	133
	

	ŠT. TEDNOV PRAKT. USPOS. Z DELOM
	2
	2
	3
	
	7
	

	ŠT.TEDNOV DRUGIH OBLIK VI DELA
	3
	3
	3
	2
	11
	

	SKUPNO ŠTEVILO TEDNOV IZOBRAŽEVANJA
	39
	38
	39
	35
	151
	


	1. A
	
	
	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM
	
	
	

	Razrednik: Ruda BURŠIČ SRŠAN
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina  
	SLO
	V. Balkovec
	136

	Matematika  
	MAT
	Bojanc M.
	102

	Tuj j. 1 – ANJ   
	TJ1-A
	Buršič Sršan R.
	102

	Tuj j. 2 – NEJ    
	TJ2-N
	Jarc I.
	68

	Umetnost  
	UME
	Mlakar M.
	70

	Fizika    
	FIZ
	Kolenc K.
	70

	Kemija    
	KEM
	Drmaž Lavrič D.
	70

	Biologija    
	BIO
	Drmaž Lavrič D.
	70

	Športna vzgoja   
	ŠVZ
	Perić K.
	68

	
	
	
	

	M1  Osnove gostinstva in turizma
	
	
	140

	       a) praktični pouk kuharstva 
	OGIT-K
	Dvojmoč A.
	34

	         b)praktični pouk strežbe 
	OGIT-S
	Pečarič R.
	34

	           c) praktični pouk turizma
	OGIT-T
	Šterk S.
	34

	         d) prehrana 
	OGIT-P
	Pajer A.
	38

	M3  Poslovno komuniciranje in IKT
	
	
	

	a) IKT
	POKI-I
	Genorio I.
	    68

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Ekonomija in poslovanje
	EKP
	Lipej Kastrevec A.
	51

	Turizem  
	TUR
	Šterk S.
	51

	Vzgoja za zdravje
	VZZ
	Kumše Kovač I.
	51

	
	
	
	

	PUD       
	PUD
	Pečarič R.
	76

	Interesne dejavnosti  
	IND
	Beguš A.
	96


	2. A
	
	
	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM
	
	
	

	Razrednik: Anica PAJER
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina  
	SLO
	Mehle U.
	132

	Matematika 
	MAT
	Bojanc M.
	99

	Tuj j. 1 – ANJ 
	TJ1-A
	Gorše I.
	99

	Tuj j. 2 – NEJ  
	TJ2-N
	Jarc I.
	66

	Športna vzgoja   
	ŠVZ
	Perić K.
	99

	
	
	
	

	M 3  Poslovno komuniciranje in IKT
	
	
	

	     b) POK  
	POKI-P
	Avsec J.
	65

	M 5  Priprava rednih obrokov (gastronomija)
	
	
	234

	      a) praktični pouk kuharstva 
	PRO-K
	Dvojmoč A.
	165

	      b) prehrana   
	PRO-P
	Pajer A.
	69

	M 7  Strežba rednih obrokov (gastronomija)
	
	
	132

	      a) praktični pouk strežbe  
	SRO-S
	Pečarič R.
	99

	      b) prehrana          
	SRO-P
	Pajer A.
	33

	M 10 Svetovanje in prodaja turističnih

       proizvodov (turizem)
	
	
	132

	     a) praktični pouk turizma  
	SPTP-T
	Šterk S.
	99

	     b) ekonomija     
	SPTP-E
	Lipej Kastrevec A.
	33

	M 11 Obdelava turističnih informacij (turizem)
	
	
	234

	         a) praktični pouk turizma 
	OTI-T
	Šterk S.
	165

	         b) ekonomija    
	OTI-E
	Lipej Kastrevec A.
	69

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Strokov. terminol. v ital.j. (turizem)  
	ITAL
	Šuran L.
	66

	Načini strežbe (gastronomija)     
	NSTR
	Pečarič R.
	66

	Poslovno komuniciranje v ang. jeziku  
	POKAN
	Buršič Sršan R.
	33

	
	
	
	

	PUD   
	PUD
	Pečarič R.
	76

	Interesne dejavnosti  
	IND
	Beguš A.
	96


	3. A
	
	
	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM
	
	
	

	Razrednik: Katarina TERŠAR ZALAR
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina
	SLO
	Križman Z.
	99

	Matematika 
	MAT
	Bojanc M.
	99

	Tuji jezik 1 – ANJ   
	TJ1-A
	Buršič Sršan R.
	99

	Tuji jezik 2 – NEJ    
	TJ2-N
	Jarc I.
	76

	Zgodovina    
	ZGO
	Avsec J.
	66

	Geografija      
	GEO
	Buršič Sršan R.
	66

	Športna vzgoja    
	ŠVZ
	Perić K.
	99

	
	
	
	

	M2 Podjetništvo in zakonodaja  
	PIZ
	Lipej Kastrevec A.
	130

	M6 Priprava izrednih obrokov (gastronomija)
	
	
	230

	   a) praktični pouk kuharstva  
	PIO-K
	Ravnih T.
	134

	   b) prehrana     
	PIO-P
	Gril Novak A.
	66

	    c) ekonomija    
	PIO-E
	Lipej Kastrevec A.
	30

	M9 Turistično spremljanje in vodenje (turizem)
	
	
	230

	   a) praktični pouk turizma   
	TSIV-T
	Šterk S. 
	164

	   b) geografija         
	TSIV-G
	Buršič Sršan R.
	66

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Poslovno komuniciranje v angleškem jeziku   
	POKAN
	Gorše I.
	71

	Priprava jedi pred gostom in mešanje pijač (gostinstvo – strežba)  
	PJPG
	Pečarič R.
	68

	Strokovna terminologija v italijanskem jeziku (turizem)  
	ITAL
	Šuran L.
	68

	
	
	
	

	Aktivno državljanstvo
	ADR
	Avsec J.


	35

	Praktično usposabljanje z delom   


	PUD


	Pečarič R.
	114

	Interesne dejavnosti  
	IND
	Beguš A.
	61


	4. A
	
	
	

	GASTRONOMIJA IN TURIZEM
	
	
	

	Razrednik: Jože AVSEC
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina
	SLO
	Mehle U.
	120

	Matematika
	MAT
	Bojanc M.
	83

	Tuji jezik – ANJ 
	TJ1-A
	Gorše I.
	117

	Sociologija    
	SOC
	Avsec J.
	70

	Športna vzgoja  
	ŠVZ
	Perić K.
	74

	Zgodovina
	ZGO
	Avsec J.
	39

	Geografija  
	GEO
	Buršič Sršan R.
	39

	
	
	
	

	M4  Naravna in kulturna dediščina
	
	
	134

	     a) geografija   
	NIKD-G
	Avsec J.
	33

	     b) umet. zgod.  
	NIKD-U
	Avsec J.
	35

	     c) zgodovina    
	NIKD-Z
	Avsec J.
	33

	     d) prehrana     
	NIKD-P
	Pajer A.
	33

	M8  Strežba izrednih obrokov (gastr.)
	
	
	130

	      a) praktični pouk strežbe  
	SIO-S
	Pečarič R.
	99

	      b) ekonomija               
	SIO-E
	Lipej Kastrevec A.
	31

	M 16 Kulinarika in vina v Sloveniji in v svetu (gastr.)
	
	
	50

	       a) prehrana    
	KIVSIS-P
	Pajer A.
	35

	       b) praktični pouk strežbe  
	KIVSIS-S
	Pečarič R.
	15

	M 12  Hotelska in receptorska dela (turisti)
	
	
	130

	     a) praktični pouk turizma  
	HIRD-T
	Repnik S.
	97

	     b) ekonomija        
	HIRD-E
	Lipej Kastrevec A.
	33

	M 19 Dopolnilne dejavnosti v hotelu (turisti)
	
	
	50

	    a) praktični pouk turizma   
	DDVH-PPT
	Repnik S.
	35

	    b) strokovna teorija turizma  
	DDVH-STT
	Repnik S.
	15

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	a) Narodne jedi- p.p. kuharstva (gastronomi)  
	NJK
	Ravnih T.
	103

	b) Strokovna terminologija v italijanskem jeziku (turisti)   
	ITAL
	Šuran I.
	68

	c) Animacija - praktični pouk turizma (turisti)
	PPTA
	Šterk S.
	50

	d) Destinacijski menedžment v gastronomiji in turizmu
	
	Repnik S.
	50

	e) Strokovna terminologija v nemškem jeziku (gastronomi in turisti)    
	NEM
	Jarc I.
	68

	
	
	
	

	Interesne dejavnosti   
	IND
	Beguš A.
	64


	PROGRAM :
	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE (SPI) 

	NAZIV STROKOVNE IZOBRAZBE: GASTRONOM HOTELIR/HOTELIRKA

	
	
	
	
	
	

	PREDMETI
	1.letnik

št. ur na leto
	2.letnik

št. ur na leto
	3.letnik

št. ur na leto
	Skupno št. Ur 
	KT

	A - SPLOŠNOIZOBRAŽEVALNI PREDMETI

	P1  SLOVENŠČINA
	98
	67
	48
	213
	12

	P2 MATEMATIKA
	98
	67
	48
	213
	12

	P3 TUJI JEZIK
	66
	66
	32
	164
	9

	P4 UMETNOST
	33
	
	
	33
	2

	P5 NARAVOSLOVJE
	66
	66
	
	132
	6

	P6 DRUŽBOSLOVJE
	66
	66
	
	132
	6

	P7 ŠPORTNA VZGOJA
	66
	66
	32
	164
	7

	SKUPAJ   A
	493
	398
	160
	1051
	54

	B - STROKOVNI MODULI

	M1 OSNOVE V GOSTINSTVU
	287
	
	
	287
	16

	M2 KOMUNICIRANJE IN POSLOVANJE
	81
	
	
	81
	5

	M3 PRIPRAVA POSAMEZNIH SKUPIN JEDI
	
	117
	
	117
	6

	M4 PRIPRAVA REDNIH OBROKOV
	
	150
	
	150
	8

	M5 PRIPRAVA IZREDNIH OBROKOV
	
	
	108
	108
	7

	M12 SLOVENSKE NARODNE JEDI
	
	
	50
	50
	3

	M15 PEKA PECIVA
	
	50
	
	50
	3

	SKUPAJ B
	368
	317
	158
	843
	

	C - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE V ŠOLI

	PRAKTIČNI POUK
	
	
	
	
	

	KUH
	155
	243
	115
	513
	

	SŽB
	142
	
	
	142
	

	SKUPAJ PRAKT.IZOB.V ŠOLI
	297
	243
	115
	655
	

	Č - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE PRI DELODAJALCU

	 
	190
	190
	722
	1102
	46

	D - DRUGE OBLIKE VZGOJNO-IZOBRAŽEVALNEGA DELA

	AKTIVNO DRŽAVLJANSTVO
	
	30
	
	
	2

	INTERESNE DEJAVNOSTI
	50
	50
	30
	130
	4

	E - ODPRTI KURIKULUM

	 
	184
	282
	140
	606
	24

	SKUPNO ŠTEVILO UR POUKA (A+B+E)
	1045
	997
	458
	2500
	126

	SKUPNO ŠTEVILO UR PRAKTIČNEGA IZOBRAŽEVANJA (C+Č)
	487
	433
	837
	1757
	82

	SKUPNO ŠTEVILO UR IZOBRAŽEVANJA NA ŠOLI (A+B+D+E)
	1095
	1077
	488
	2660
	132

	SKUPAJ (A+B+Č+D+E)
	1285
	1267
	1210
	3762
	178

	ZAKLJUČNI IZPIT
	 
	
	 
	 
	2

	SKUPAJ KREDITNIH TOČK
	 
	
	 
	 
	180

	ŠTEVILO TEDNOV IZOBRAŽEVANJA V ŠOLI
	31
	31
	15
	
	

	ŠTEVILO TEDNOV PRAK. IZOB. V DEL.PROCESU
	5
	5
	19
	
	

	ŠTEVILO TEDNOV DRUGIH OBLIK VI DELA
	2
	2
	1
	
	

	SKUPNO ŠTEVILO TEDNOV IZOBRAŽEVANJA
	38
	38
	35
	
	


	1. B
	
	
	

	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE
	
	
	

	Razrednik: Alenka LIPEJ KASTREVEC
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina   
	SLO
	Mehle U.
	98

	Matematika   
	MAT
	Bojanc M.
	98

	Tuji jezik-anj    
	TJ1-A
	Buršič Sršan R.
	66

	Umetnost    
	UME
	Mlakar M.
	33

	Naravoslovje   
	NAR
	Drmaž Lavrič D.
	66

	Družboslovje   
	DRU
	Avsec J.
	66

	Športna vzgoja     
	ŠVZ
	Perić K.
	66

	
	
	
	

	M1 Osnove v gostinstvu
	
	
	287

	     a) praktični pouk kuharstva  
	OVG-K
	Gril Novak A.
	155

	     b) praktični pouk strežbe   
	OVG-S
	Pečarič R., Mežič F.
	93

	     c) prehrana     
	OVG-P
	Gril Novak A.
	39

	M2 Komuniciranje in poslovanje
	KIP
	
	81

	a) Praktični pouk strežbe
	KIP-S
	Mežič F.
	49

	b) Poslovno komuniciranje 
	KIP-P
	Avsec J.
	32

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Informatika     
	INF
	Genorio I.
	62

	Gostinstvo in turizem del gospod.
	GTG
	Lipej Kastrevec A.
	60

	Vzgoja za zdravje   
	VZZ
	Kumše Kovač I.
	31

	Poslovno komunic. v ang. jeziku 
	ANG
	Buršič Sršan R.
	31

	
	
	
	

	Interesne dejavnosti   
	IND
	Beguš A.
	50

	PUD            
	PUD
	Pečarič R.
	190


	2. B
	
	
	

	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE
	
	
	

	Razrednik: Franci MEŽIČ
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina   
	SLO
	Mehle U.
	67

	Matematika  
	MAT
	Bojanc M.
	67

	Tuj  jezik – ANJ   
	TJ1-A
	Buršič Sršan R.
	66

	Naravoslovje   
	NAR
	Drmaž Lavrič D.
	66

	Družboslovje  
	DRU
	Buršič Sršan R.
	66

	Športna vzgoja    
	ŠVZ
	Perić K.
	66

	
	
	
	

	M 3 Priprava posameznih skupin jedi
	
	
	117

	    a) praktični pouk kuharstva
	PPSJ-K
	Ravnih T.
	93

	    b) prehrana
	PPSJ-P
	Gril Novak A.
	24

	M 4 Priprava rednih obrokov
	
	
	150

	      a) praktični pouk kuharstva 
	PRO-K
	Ravnih T.
	115

	      b) prehrana  
	PRO-P
	Gril Novak A.
	35

	M 15 Peka peciva
	
	
	50

	     a) praktični pouk kuharstva 
	PEPI-K
	Ravnih T.
	35

	     b) prehrana  
	PEPI-P
	Gril Novak A.
	15

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Postrežba jedi in pijač I (praktični pouk strežbe)
	PJP
	Mežič F.
	80

	Hrana in pijače
	HIP
	Pajer A.
	105

	Poslovno komuniciranje   
	POK
	Avsec J.
	35

	Predpisi in kalkulacije
	PIK
	Lipej Kastrevec A.
	62

	
	
	
	

	Praktično usposabljanje z delom   
	PUD
	Pečarič R.
	190

	Aktivno državljanstvo
	ADR
	Avsec J.
	30

	Interesne dejavnosti
	IND
	Beguš A.
	50


	3. B
	
	
	

	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE
	
	
	

	Razrednik: ANDREJA Gril Novak
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina  
	SLO
	Križman Z.
	48

	Matematika   
	MAT
	Bojanc M.
	48

	Tuj jezik – ANJ  
	TJ1-A
	Gorše I.
	32

	Športna vzgoja     
	ŠVZ
	Perić K.
	32

	
	
	
	

	M5 Priprava izrednih obrokov  (kuh)
	
	
	108

	    a) praktični pouk kuharstva  
	PIOB-K
	Dvojmoč A.
	80

	    b) prehrana  
	PIOB-P
	Gril Novak A.
	28

	M18 Slovenske narodne jedi
	
	
	50

	     a) praktični pouk kuharstva 
	SNJ-K
	Ravnih T.
	35

	     b) prehrana  
	SNJ-P
	Gril Novak A.
	15

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Postrežba jedi in pijač II (pra sžb)
	PJP II
	Pečarič R. 
	50

	Dekoracije v gostinstvu
	DVG
	Gril Novak A.
	38

	Gostinski obrati  
	GOO
	Lipej Kastrevec A.
	22

	
	
	
	

	Praktično usposabljanje z delom   
	PUD
	Pečarič R.
	722

	Interesne dejavnosti   
	IND
	Beguš A.
	30


	PROGRAM : GASTRONOMIJA (PTI)

	NAZIV STROKOVNE IZOBRAZBE: GASTRONOMSKI TEHNIK/TEHTNICA

	PREDMETI
	1. letnik
	2. letnik
	Skupno št. ur 
	KT

	
	št. ur
	št. ur
	
	

	
	letno
	letno
	
	

	A - SPLOŠNOIZOBRAŽEVALNI PREDMETI

	P1 SLOVENŠČINA
	140
	136
	276
	13

	P2 MATEMATIKA
	105
	101
	206
	10

	P3 TUJI JEZIK
	140
	136
	276
	13

	P4 UMETNOST
	30
	
	30
	2

	P5 ZGODOVINA
	
	40
	40
	2

	P6 GEOGRAFIJA
	40
	
	40
	2

	P7 SOCIOLOGIJA
	
	40
	40
	2

	P8 PSIHOLOGIJA
	
	
	40
	2

	P9 FIZIKA
	40
	
	40
	2

	P10 KEMIJA
	40
	
	40
	2

	P11 BIOLOGIJA
	40
	
	40
	2

	P12 INFORMATIKA
	60
	
	60
	3

	P13 ŠPORTNA VZGOJA
	76
	74
	150
	7

	SKUPAJ A
	711
	527
	1238
	60

	B - STROKOVNI MODULI
	
	
	
	

	M1 RECEPTORSKA DELA
	75
	
	75
	4

	M2 NARAVNA IN KULTURNA DEDIŠČINA
	/
	134
	134
	8

	M3 OBLIKOVANJE GOSTINSKE PONUDBE
	75
	
	75
	4

	M4 OBROKI IN DOGODKI Z ANIMACIJO
	210
	154
	364
	16

	M5 PRIPRAVA DIETNIH JEDI
	/
	50
	50
	3

	M7 RESTAVRACIJSKO SLAŠČIČARSTVO
	
	50
	50
	3

	SKUPAJ B
	360
	388
	748
	38

	SKUPAJ UR /TEDEN
	
	
	
	

	C - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE V ŠOLI
	

	PRAKTIČNI POUK
	
	
	
	

	TUR
	20
	
	
	

	KUH
	35
	79
	
	

	SŽB
	66
	40
	
	

	SKUPAJ PRAKTIČNO IZOB. NA ŠOLI
	121
	119
	240
	12

	Č - PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE PRI DELODAJALCU

	PRAKT.USPOS.  Z DELOM
	38
	38
	76
	3

	D – DRUGE OBLIKE VZGOJO-IZOBRAŽEVALNEGA DELA
	64
	32
	96
	4

	E - ODPRTI KURIKULUM
	79
	170
	249
	11

	SKUPNO ŠTEVILO UR POUKA (A+B+E)
	1150
	1085
	2235
	109

	SKUPNO ŠTEVILO UR PRAKTIČNEGA IZOBRAŽEVANJA (C+Č)
	159
	157
	316
	15

	SKUPNO ŠTEVILO UR IZOBRAŽEVANJA NA ŠOLI (A+B+D+E)
	1214
	1117
	2331
	113

	SKUPAJ (A+B+Č+D+E)
	1252
	1155
	2407
	116

	POKLICNA MATURA
	
	
	
	4

	SKUPAJ KREDITNIH TOČK
	
	
	
	120

	ŠT. TEDNOV IZOBRAŽEVANJA V ŠOLI
	35
	34
	
	

	ŠT. TEDNOV PUD-a
	1
	1
	
	

	ŠTEVILO TEDNOV DRUGIH OBLIK VI DELA
	2
	1
	
	

	SKUPNO ŠTEVILO TEDNOV IZOBRAŽEVANJA
	38
	36
	
	


	4. B
	
	
	

	GASTRONOMIJA
	
	
	

	Razrednik: Urška MEHLE
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina  
	SLO
	Mehle U.
	140

	Matematika  
	MAT
	Bojanc M.
	105

	Tuji jezik – ANJ  
	TJ1-A
	Gorše I.
	140

	Umetnost 
	UME
	Mlakar M.
	30

	Geografija  
	GEO
	Buršič Sršan R.
	40

	Fizika   
	FIZ
	Kolenc K.
	40

	Kemija  
	KEM
	Drmaž Lavrič D
	40

	Biologija   
	BIO
	Drmaž Lavrič D.
	40

	Informatika  
	INF
	Genorio I.
	60

	Športna vzgoja  
	ŠVZ
	Perić K.
	76

	
	
	
	

	M1 Receptorska dela
	
	
	75

	      a) praktični pouk turizma 
	RECD-PT
	Šterk S. 
	20

	      b) turizem  
	RECD-T
	Šterk S.
	55

	M3  Oblikovanje gostinske ponudbe
	
	
	75

	a) praktični pouk strežbe
	OGP-S
	Pečarič R.
	35

	       b) prehrana
	OGP-P
	Pajer A.
	40

	M4  Obroki in dogodki z animacijo
	
	
	210

	      a) praktični pouk kuharstva 
	OIDA-K
	Dvojmoč A.
	35

	      b) praktični pouk strežbe
	OIDA-S
	Pečarič R.
	31

	      c) ekonomija 
	OIDA-E
	Lipej Kastrevec A.
	70

	      d) prehrana  
	OIDA-P
	Pajer A.
	74

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Stroški in kalkulacije v gost. 
	SKG
	Lipej Kastrevec A.
	35

	Dogodki v gostinstvu 
	DVG
	Dvojmoč A., Pečarič R.
	34 (17+17)

	
	
	
	

	PUD  
	PUD
	Pečarič R.
	38

	Interesne dejavnosti 
	IND
	Beguš A.
	64


	5. A
	
	
	

	GASTRONOMIJA
	
	
	

	Razrednik: Irena GORŠE
	
	
	

	
	
	
	

	Predmet
	kratica
	Učitelj
	št. ur

	Slovenščina  
	SLO
	Mehle U.
	136

	Matematika 
	MAT
	Bojanc M.
	101

	Tuji jezik – ANJ  
	TJ1-A
	Gorše I.
	136

	Zgodovina  
	ZGO
	Avsec J.
	40

	Sociologija  
	SOC
	Avsec J.
	40

	Športna vzgoja  
	ŠVZ
	Perić K.
	74

	
	
	
	

	M2 Naravna in kulturna dediščina
	
	
	134

	     a) prehrana  
	NKD-P
	Pajer A.
	34

	     b) turizem    
	NKD-T
	Repnik S.
	36

	     c) geografija 
	NKD-G
	Avsec J.
	32

	     d) zgodovina 
	NKD-Z
	Avsec J.
	32

	M4 Obroki in dogodki z animacijo
	
	
	154

	      a) praktični pouk kuharstva
	OIDA-K
	Dvojmoč A.
	34

	     b) praktični pouk strežbe  
	OIDA-S
	Pečarič R.
	25

	     c) ekonomija    
	OIDA-E
	Lipej Kastrevec A.
	34

	     d) turizem      
	OIDA-T
	Šterk S.
	61

	M5 Priprava dietnih jedi 
	
	
	50

	     a) praktični pouk kuharstva
	PDJ-K
	Gril Novak A.
	30

	     b) prehrana
	PDJ-P
	Gril Novak A.
	20

	M11 Restavracijsko slaščičarstvo
	
	
	50

	    a) praktični pouk kuharstva
	RS-K
	Ravnih T.
	30

	    b) prehrana 
	RS-P
	Pajer A.
	20

	
	
	
	

	Odprti kurikulum
	
	
	

	Stroški in kalkulacije v gostinstvu 
	SKG
	Lipej Kastrevec A.
	35

	M8 Kulinarika in vina v Sloveniji in svetu
	KIV SIS
	
	50

	a) praktični pouk strežbe
	KIV SIS - S
	Pečarič R.
	35

	b) prehrana
	KIV SIS - P
	Pajer A.
	15

	Mešanje pijač (praktični pouk)
	MPI
	Pečarič R.
	45

	OK Destinacijski menedžment v gastronomiji in turizmu
	DMGT
	Repnik S.
	50

	 
	
	
	

	PUD         
	PUD
	Pečarič R.
	38

	Interesne dejavnosti  
	IND
	Beguš A.
	32


STROKOVNE EKSKURZIJE V OKVIRU PRAKTIČNEGA POUKA 

STROKOVNE EKSKURZIJE V OKVIRU PRAKTIČNEGA POUKA 

	Oddelek
	Relacija
	Termin

	1. a, 3. a in 4. a (smer turizem)
	Beograd, Srbija


	Predvidoma 19. - 22. februar 2026

	2. a , 3. a in 4. a (smer gastronomija)
	Štajerska, Slovenija (Podčetrtek z okolico)
	Predvidoma april 2026

	1. b, 2. b, 3. b
	Dolenjske Toplice (ogled obrata Terme Krka), Beryisska (čokoladnica, destilarna), vinarstvo in oljarna Pečarič, soseska zidanica Drašiči
	Predvideno med 24. 4. in 18. 5. 2026


STROKOVNE EKSKURZIJE V OKVIRU INTERESNIH DEJAVNOSTI 

	Oddelek
	Relacija
	Termin

	2. a, 4. b, 5.a 
	Notranjska, Slovenija 
	25. 9. 2025

	1. a, 3. a, 4. a 
	Ljubljana
	April 2026

	2. a, 4. a –

gastronomija
	Ogled proizvodnega obrata
	November 2025/marec 2026


FAKULTATIVNE EKSKURZIJE 

	Fakultativna ekskurzija

(vsi dijaki SŠGT )
	tujina


	Jesenske ali zimske počitnice

2025/2026


Vse strokovne ekskurzije so za dijake plačljive (prevoz, vstopnine za vodene oglede, uporaba javnega prevoza …).

11.4 PROJEKTNI DNEVI

	Vsebina
	Oddelki
	Termin

	Spoznavni piknik
	1. a, 1. b, 4. a, 5. a
	september 2025

	Praznujmo
	vsi
	november – december 2025

	Po sledeh preteklosti
	vsi
	april 2026


INTERESNE DEJAVNOSTI

So sestavni del predmetnika in se od predmetov razlikujejo po načinu izvajanja. Interesne dejavnosti so za dijake možnost pridobivanja takih znanj in spretnosti, ki zadovoljujejo njihove individualne želje in nagnjenje. Interesne dejavnosti niso predmeti niti nadomestilo za pouk. Interesne dejavnosti se za vse dijake izvajajo v času rednega pouka in v popoldanskem času, prosto izbirne vsebine se izvajajo izven pouka.  Vsebine obvezne za vse dijake se izvajajo na SŠGT preko celega šolskega leta. Delijo se na tri dele:

· obvezni enotni del,

· vsebine, povezane s programom,

· vsebine, povezane s prosto izbiro dijaka.

V srednjem  strokovnem izobraževanju vsak dijak v štirih letih opravi 352 ur interesnih dejavnosti, v srednjem poklicnem izobraževanju vsak dijak v treh letih opravi 160 ur interesnih dejavnosti, v poklicno-tehniškem izobraževanju pa vsak dijak v dveh letih opravi 96 ur interesnih dejavnosti. 

SŠGT je pedagoško in organizacijsko odgovorna za izvedbo interesnih dejavnosti, dijaki pa so jih dolžni opraviti. Vse to je opredeljeno v Zakonu o poklicnem in strokovnem izobraževanju, Pravilniku o šolskem redu v srednjih šolah, Pravilniku o ocenjevanju znanja v srednjih šolah, Pravilniku o pedagoški dokumentaciji in evidenci v srednjem izobraževanju ter v Šolskih pravilih ocenjevanja znanja in Šolskih pravilih. Natančneje so pravice in dolžnosti dijakov v zvezi z interesnimi dejavnostmi določene v Pravilniku o organiziranju in izvajanju interesnih dejavnosti.

Za organizacijo interesnih dejavnosti je odgovorna organizatorica interesnih dejavnosti  Anita Beguš.
Interesne dejavnosti za srednje poklicno izobraževanje

	 
	SKUPAJ 

	OBVEZNI DEL: 
	 

	Športni dnevi
	72 

	Ogled gledališke, filmske in glasbene predstave, likovne razstave ter seznanitev s kulturnimi in zgodovinskimi znamenitostmi v šolskem okolju
	36 

	VSEBINE, POVEZANE S PROGRAMOM: 
	  

	Metode učenja, motivacija, razvoj delovnih in učnih navad
	6

	Naravoslovni dan - ekološki dan (organizirane čistilne akcije, predavanja, ogledi čistilnih naprav - v povezavi s tehnologijo stroke)
	8

	Ogled sejma s strokovnega področja, proizvodnih obratov; ekologija in ekološki problemi stroke v obratovalnici in v šolski delavnici (seminarska naloga); ogled sejmov informatike, učil, izobraževalnih ustanov
	8 

	*PROSTA IZBIRA 
	30

	SKUPAJ 
	130 (*160)


* dijaki 3. letnika

Interesne dejavnosti za srednje strokovno izobraževanje
	 
	SKUPAJ 

	OBVEZNI DEL: 
	198 

	Športni dnevi
	96 

	Ogled gledališke, filmske in glasbene predstave, likovne razstave ter seznanitev s kulturnimi in zgodovinskimi znamenitostmi v šolskem okolju
	72

	Seznanitev s kulturnimi in zgodovinskimi znamenitostmi v šolskem okolju
	6

	Ogled študijske knjižnice, sejmov: zdravja, informatike, učil, izobraževalnih ustanov, dnevi odprtih vrat …
	6

	Zdravstvena vzgoja
	18

	VSEBINE, POVEZANE S PROGRAMOM: 
	76  

	Metode učenja, motivacija, razvoj delovnih in učnih navad
	6

	Naravoslovni dan - ekološki dan (organizirane čistilne akcije, predavanja, ogledi čistilnih naprav - v povezavi s tehnologijo stroke)
	22 

	Spoznavanje poklicnega področja, organizacije panoge, obisk predavanja s strokovnega področja
	22

	Ogled sejma s strokovnega področja, proizvodnih obratov; ekologija in ekološki problemi stroke v obratovalnici in v šolski delavnici (seminarska naloga); ogled sejmov informatike, učil, izobraževalnih ustanov
	22

	Poklicno usmerjanje, nadaljevanje izobraževanja
	4

	SKUPAJ 
	18 

	PROSTA IZBIRA DIJAKA 
	43 (*78)

	Gledališki, glasbeni in filmski abonmaji, glasbena šola, pevski zbor, dramska skupina, plesni in športni treningi
	 

	Tečaj cestnoprometnih predpisov
	 

	Mladinska raziskovalna dejavnost
	 

	Tekmovalna dejavnost v znanju
	 

	Socialno delo
	 

	Mentorstva in pomoč drugim
	 

	Organizirano dopolnilno izobraževanje itd.
	 

	SKUPAJ 
	317 (*352)


*dijaki 3. in 4. letnika 
Interesne dejavnosti za poklicno – tehniško izobraževanje

	 
	SKUPAJ 

	OBVEZNI DEL: 
	42 

	Športni dnevi
	18

	Ogled gledališke, filmske in glasbene predstave, likovne razstave 
	18

	Ogled študijske knjižnice
	6

	VSEBINE, POVEZANE S PROGRAMOM: 
	30

	ekologija (raziskovalni tabor ali ekologija in stroka)
	6

	Ogled sejma s strokovnega področja, organizirano predavanje strokovnega področja (sejem zdravja, informatike, učil, izobraževalnih ustanov, odprtih vrat inštitutov, fakultet …)
	12

	Spoznavanje organizacije panoge, strokovna ekskurzija
	12

	PROSTA IZBIRA DIJAKA 
	24

	Gledališki, glasbeni in filmski abonmaji, glasbena šola, pevski zbor, dramska skupina, plesni in športni treningi
	 

	Tečaj cestnoprometnih predpisov
	 

	Mladinska raziskovalna dejavnost
	 

	Tekmovalna dejavnost v znanju
	 

	Socialno delo
	 

	Mentorstva in pomoč drugim
	 

	Organizirano dopolnilno izobraževanje itd.
	 

	SKUPAJ 
	96


Publikacijo sta pripravili: 
Martina Kralj, ravnateljica Srednje šole za gostinstvo in turizem z dijaškim in študentskim domom in Anita Beguš, pomočnica ravnateljice Srednje šole za gostinstvo in turizem z dijaškim in študentskim domom
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